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MENU
ANTIPASTI – STARTERS
Crostone con pomodoro fresco e basilico € 4
Roast bread with fresh tomato and basil

Crostini stracciatella e alici Di Cetara € 12
Roast bread “Stracciatella buffalo cheese” and anchovies

Selezione di salumi
(Prosciutto crudo di parma- mortadella- € 16
Bresaola della valtellina- ventricina piccante)
Selection of cold cuts

Bresaola della Valtellina insalata misticanza e scaglie € 13
di grana padano
Breasola Beef, salad, Grana Padano cheese

Focaccia al Rosmarino € 6
Flat Bread with rosemary

Selezione di Formaggi 16
(GIGLIO DI CASTRO,HERCLE,PIRADORO)
Selection of cheeses

Misto di salumi e formaggi

(prosciutto crudo,bresaola,ventricina piccante mortadella € 22

,giglio di castro,piradoro,hercle)
Mix of cold cuts and cheeses

Prosciutto di Parma e Melone € 13
Parma’s Ham and Melon

WOK DI VERDURE
Wok di verdure, carote, zucchine e salsa di Soia € 9
Vegetables Wok carrots, zucchini and soy sauce
Wok di verdure, carote, zucchine, gamberi argentini € 14
e salsa soia
Vegetables Wok carrots, zucchini, Argentine Prawns and soy sauce
Wok di verdure, carote, zucchine, pollo e salsa soia € 12
Vegetables Wok carrots, zucchini, chicken and soy sauce

LA BUFALA
Mozzarella di Bufala

Buffalo Mozzarella cheese € 10
Mozzarella di bufala con Pomodori secchi € 13
Buffalo Mozzarella cheese with dry Tomatoes
Mozzarella di bufala con prosciutto di Parma Dop € 15
Buffalo Mozzarella cheese and Parma’s Ham
Mozzarella di bufala con alici di Cetara € 15
Buffalo Mozzarella cheese with anchovies

PRIMI PIATTI – MAIN COURSES
Pacchero all’Amatriciana € 13
Pacchero (fresh short pasta) with tomato sauce, Amatrice pork cheek and
Roman pecorino cheese black pepper

Tagliolini al ragù di polpo verace € 15
Tagliolini (fresh pasta)with octopus, lemon cream and pistacchio

Tonnarelli Cacio e Pepe € 13
Tonnarelli (fresh pasta) with Roman pecorino cheese and black pepper

Tagliolini alla carbonara € 13
Tagliolini (fresh pasta) with eggs cream, Amatrice pork cheek, Roman
pecorino cheese and black pepper

Gnocchi di patate, tonno rosso, pomodoro datterino e olio al € 15
Rosmarino
Potato gnocchi pasta, red tuna, datterino tomato and Rosemary oil

SECONDI PIATTI – MAIN COURSES
Filetto di Scottona alla griglia con glassa all’aceto € 23
balsamico di Modena
Grilled beef fillet with Balsamic Vinegar glaze

INSALATE – SALADE
Mista (Misticanza) € 8
Mix of greens and vegetables

Insalata Caprese di Bufala € 14
Green salad, tomato and Buffalo mozzarella cheese

Caesar (insalata verde, pane tostato, scaglie di € 12
Grana Padano, pollo grigliato)
Caesar salad (green salad, roast bread, Grana Padano cheese
grilled chicken

Fish Caesar (insalata verde, pane tostato, scaglie di € 14
Grana Padano, gamberi argentini grigliati)
Green salad, roast bread, Grana Padano cheese, grilled
Argentine prawns

Insalata misticanza tonno pomodori datterini e cetrioli € 12
Salad, tuna,cherry tomatoes, cucumber

Insalata Greca ( Insalata,olive,feta,pomodori,cetrioli, origano) € 12
Mix salad, feta Greek cheese, cucumber, cherry tomatoes, black olives and
oregano

DAL NOSTRO FORNO – FROM OUR BAKERY
Focaccia con mortadella € 8
Flat bread with mortadella

Pizza Margherita (fior di latte, salsa di pomodoro) € 9
Pizza with tomato sauce and mozzarella cheese

Pizza Margherita con bufala
( salsa di pomodoro e bufala) € 12

Pizza with tomato sauce and Buffalo mozzarella cheese

Pizza Napoli € 10
Pizza with tomato sauce, mozzarella cheese and anchovies

Pizza Marinara € 7
Pizza with tomato sauce, oregano, garlic

Margherita con prosciutto € 11
Pizza with tomato sauce, mozzarella cheese and Parma’s ham

Pizza Diavola € 10
Pizza with tomato sauce, Spicy salami, mozzarella cheese.

Pizza Bufala, breasola e datterino € 13
Pizza with Buffalo Mozzarella cheese , bresaola beef and cherry tomatoes

Calzone prosciutto cotto edamer e mozzarella € 9
“calzone” italian bread with ham steak , edamer, “mozzarrella cheese”

Focaccione con bufala e prosciutto crudo di Parma € 13
Flat italian bread with buffalo mozzarella cheese and Parma’s ham

PASTICCERIA – DESSERT
Tiramisu’ Classico
€ 8
Traditional Tiramisu’

Semifreddo allo zabaione,marsala, amaeretti €9
Semifreddo with eggnog, marsala, amaretto biscuits

GELATO – ICE CREAM -
Cioccolato · Chocolate · € 7
Crema · Vanilla · € 7

SORBETTO – SORBET
Limone - Lemon € 7
Fragola - Strawberries € 7

FRUTTA – FRUITS



Cheeseburger di manzo con patatine fritte € 15
Cheeseburger with French fries

Trancio di salmone, insalatina di avocado e € 19
Pomodorini
Sliced salmon, avocado salad and tomatoes

Filetto di tonno rosso, scottato, misticanza e glassa aceto
Balsamico modena € 19
Seared tuna fillet with salad and balsamic vinegar glaze

Tagliata di pollo al rosmarino con grana Padano Dop € 16
Sliced chicken with Rosemary and grana Padano cheese

CONTORNI – SIDE DISHES
Cicoria Ripassata ( olio e peperoncino) € 6
sautéed chicory ( oil and hot pepper )
Cicoria all’agro € 6
Boiled chicory in lemon juice dressing

Patatine fritte - French fries - Pommes frites € 6

Patate rustiche al forno € 6
Roast Potatoes

Selezione di frutta di stagione € 11
Selection of seasonal fruits

Piatto assortito dei nostri pani € 3
cad.

Homemade bread basket selection €3
each
In base alla disponibilità stagionale e alla reperibilità, alcuni alimenti
possono essere surgelati o sottoposti ad abbattimento
Room Service n° 610 - Reception n°9


